
CÔTÉ 
FOODJUIN

GARDN’LAB du MER. 17 
→ DIM. 21 juin

Burgers végés et carnés, aux 
produits frais et locaux et leurs 
délicieuses frites maison.

TIEKS 
X BERKRUI

du MER. 24 
→ SAM. 27 juin

GLACES À
L’ITALIENNE
Fraise / Vanille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50€

Seulement les week-ends de beau temps !

+ MAMMA LA 
RICOTTA
Street-food traditionelle 
Italienne, cuisine généreuse et 
haute en couleur !

DIM. 21 juin

• Keftés corail sauce 
adjika & herbes 
fraîches. 

• Dolma feuilles de vigne, 
truite d’Isère, citron, 
sauce yaourt grec et 
mélasse.

• Beurek viande hachée 
façon tajine, citron 
confit & amandes 
effilées.

• Roulés aubergines &
chèvre frais aux herbes, 
cumin, mélasse de
grenade & noix 
torréfiées.

• Riz au lait cannelle & 
fleur d’oranger. 

• Brownies au tahini, 
glace pistache.

• Salade Erevan 

(tomates, concombre, 
poivrons, basilic violet, 
menthe séchée, crème 
fraîche, huile d’olive et 
fleur de sel).
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